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Fondo de Empleados
Universidad de Antioquia

jCapacitate con FEUDEA!

-Totalmente gratis
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Aprende sobre el Fondo de Empleados de la UdeA
como asociado, directivo, empleado y delegado.

Lugar: Antioquia Tropical Club

Fecha: Sabado 30 de septiembre de 2023

Punto de encuentro: Porteria de Ferrocarril 7:00 a.m.
INCLUYE: Transporte, desayuno, almuerzo, certificado y tarde
recreativa, donde podras disfrutar de zonas himedas, senderos
ecologicos, sorpresas y mas.

Inscribete hasta el 25 de septiembre de 2023.

El Fondo de Empleados de la Universidad de Antioquia -
FEUDEA-, ha diseflado un curso que permite conocer mas
sobre los fondos de empleados, la economia solidaria y hace
esta invitacién especial para aprender sobre el fondo como
asociado, directivo, empleado y delegado.

Modalidad: Presencial

Lugar: Antioquia Tropical Club

Fecha: Sdbado 30 de septiembre de 2023

Punto de encuentro: Porteria de Ferrocarril 7:00 a.m.
INCLUYE: Transporte, desayuno, almuerzo, certificado y
tarde recreativa, donde podras disfrutar de zonas humedas,
senderos ecoldgicos, rifas y mas.

Inscribete hasta el 25 de septiembre de 2023.



iAnimate a formarte y conocer mas sobre FEUDEA!

Inscribete aqui

iAprende y emprende con FEUDEA!

El Fondo de Empleados de la Universidad de Antioquia -
FEUDEA-, en busca de brindar experiencias, talleres y cursos
para sus asociados, que sean de interés y que ademas
puedan ser Uutiles como tematicas de emprendimiento,
ofrece por temporada navidena dos propuestas muy
significativas y de disfrute para todos.

Esta invitacion va dirigida a los asociados y su grupo
familiar.

* Para los asociados es totalmente gratis y para los
familiares tiene un valor de $30.000 por taller.
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La preparacién consiste en:
Ensalada navidefia, arroz €A tocineta,
pechuga al horno en salsa de uéhuva, papas

cremosas y gratinadas, cheéSecake de
navidad, y coctel de naranja y durazno.

Modalidad: Presencial

Lugar: COCINA CENSA - CLUB MEDELLIN
Fecha: Sabado 14 de octubre de202:

Hora: 1:00 p.m. a 4:00 p.m.

* Incluye: Materiales demostrativos para el
docente y degustacion para cada
participante.

Inscribete hasta el 25 de
septiembre de 2023.

La experiencia de la cena navidefa se propone con el fin de
brindar conocimiento cultural gastronédmico a los
participantes, a través de un recorrido por los diferentes
sabores, olores y texturas. El curso se ejecuta con base en
técnicas correctas de preparacién y asepsia. Se comparten
diferentes maneras de combinacién y presentacién de


https://forms.gle/XfjF43E1bKQZzDtaA

alimentos, orientados en recetas modernas con productos
versatiles.

CENA NAVIDENA: La preparacién consiste en:
- Ensalada navidena

- Arroz con tocineta

- Pechuga al horno en salsa de uchuva

- Papas cremosas y gratinadas

- Cheesecake de Navidad

- Coctel de naranja y durazno.

Modalidad: Presencial

Lugar: COCINA CENSA - CLUB MEDELLIN
Fecha: Sdbado 14 de octubre de 2023

Hora: 1:00 p.m. a 4:00 p.m.

* Incluye: Materiales demostrativos para el docente y
degustacién para cada participante.

Inscribete hasta el 25 de septiembre de 2023.

iAnimate a cocinar con FEUDEA!

Separa tu cupo aqui

jAnimate a aprender y
formarte con FEUDEA!
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Lugar: Centro Cultural UdeA

Aula 204

Fecha: Sabado 28 de Octubre

de 2023 j
Hora: 2:00 p.m. a 5:00 p.m. /

* Incluye materiales para -
asistentes y docente.

Inscribete hasta el 9 de
octubre de 2023.

Este taller esta pesando para ser un lugar donde las
personas pueden aprender, crear y disfrutar mientras
realizan un proyecto de decoracién navidena.

Es de resaltar que estos talleres son populares durante el
periodo previo a la Navidad y tienen varios propdsitos y
beneficios como estimular la creatividad y expresién
personal, el fortalecimiento de habilidades desde las
manualidades, trabajo en equipo y fortalecimiento de
emprendimientos, que tiene mas demanda en especial en
temporada navideia.

Con estas decoraciones los participantes podran dar un


https://forms.gle/dPuyVFLNVsngHFrm9

togue Unico y personal en sus hogares relacionado al
ambiente festivo de la Navidad y/o fortalecer sus
emprendimientos.

Temas tratados:

- Materiales y metodologia del proyecto.

- Construccién de proyecto manual de un arbol de Navidad
en madera.

Modalidad: Presencial

Lugar: Centro Cultural UdeA Aula 204

Fecha: Sdbado 28 de octubre de 2023

Hora: 2:00 p.m. a 5:00 p.m.

* Incluye materiales para asistentes y docente.

Las inscripciones son desde el 18 de septiembre hasta el 9
de octubre de 2023.

iAnimate a aprender y formarte con FEUDEA!

Separa tu cupo aqui

Nota: El sitio transaccional, para consulta de saldos, sigue
fuera de servicio, favor consultar su estado de cuentas
enviando un correo a feudea@gmail.com o acercandose a la
oficina para tener el gusto de atenderlos.

Lineas de atenciéon: 302 231 1255, 604 358 53 41, 604
219 53 70, en el horario de atencion de lunes a
jueves de 8:00 a.m. a 12:00 m y de 1:30 p.m. a 5:00
p-m, viernes de 8:00 a.m. a 12:00 m y de 1:30 p.m. a
4:30 p.m, ultimo dia de cada mes de 8:00 a.m. a
12:00 m.
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